Klein, aber fein - Wochenmarkt in Bremgarten:

m 19. Mérz erdffnete der

Wochenmarkt in Bremgar-
ten auf dem Obertorplatz seine
24. Saison. Letzter Markttag ist
der 26. November. Jeweils am
Mittwoch und Samstag bieten
acht Marktfahrer-Familien ihre
Frischprodukte an.
Der Marktplatz ist vom Parkhaus
(1 Stunde gratis parkieren) in 2
Minuten erreichbar.

Barbara und Martin Eichenber-
ger aus Bergdietikon sind jeweils
samstags anwesend und haben
iiber 80 Artikel im Angebot wie
Gemiise und Friichte, Angus-
Beef, Mostbrockli usw.

Bei Thomas Riippel erhalten Fi-
schliebhaber aus der Fischzucht
in Bremgarten Siisswasserfische,
Lachsforellen, Hecht, Forellen,
Saibling, Zander u.v.m. Am Don-
nerstag befindet sich der Ver-
kaufsstand beim Bahnhof Brem-
garten.
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Bei Monika und Franz Peterhans
vom Saumhof in Kiinten erhal-
ten Sie das ganze Jahr iiber Ap-
fel, Birnen, Freilandeier, Kartof-
feln, Konfi, Rapsél kaltgepresst,
Dérrfriichte, Teigwaren. Je nach
Saison auch Kirschen, Pfirsiche,
Zwetschgen und Zuckermais. Im
September gibts dann auch wie-
der Most frisch ab Presse.

Josy und Martin Kéchli aus Butt-
wil sind schon seit 24 Jahren da-
bei und verkaufen ein breites
Sortiment an Biogemiise.

Alle Zutaten der feinen Backwa-
ren aus Benny’s Panetteria stam-
men aus biologischem Anbau.

Das Blueme Atelier Freiamt von
Gaby und Thommy Lang-Gsell
aus Biittikon bietet Schweizer
Blumen und Topfpflanzen an.
Sie haben sich auch spezialisiert
auf Raumgestaltung und Deko-
rationen fiir Restaurants und
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Private. Sehr gefragt ist auch
ihre Bastelwerkstatt fiir Kinder
und Erwachsene und die selbst
gemachten Vogelnaschtli aus Ste-
via-Mandeln. Einzigartig im Frei-
amt ist auch ihr Bluemehiisli mit
Selbstbedienung, das von 9 bis
21 Uhr geoffnet ist. Im Weiteren
werden auch Schmuckkreationen
aus Art Clay Silver angeboten.

Ernst Kdmpf aus Oberlunkhofen
bietet Gemiise und Friichte aus
Eigenanbau an und im Herbst
auch Trauben. Ganz neu im An-
gebot sind dieses Jahr auch Arti-
schocken und 12 Sorten Tomaten.

Elisabeth Schneider bietet viel-
filtige Biindner Spezialitidten an.
Ein laufend wechselndes Ange-
bot an Alp-, Berg-, Schaf- und
Geisskisen ist ebenso Programm
wie ganz spezielle Wurst- und
Fleischspezialititen wie Andut-
gel, Kartoffel-, Knoblauch- und
Hirschsalsize, Mostbrockli sowie

luftgetrockneter oder gerducher-
ter Rohess-Speck. Neu zu finden
sind neben Hirsch-Mostbrockli
auch Coppa und luftgetrockne-
ter Rohschinken.

Ebenso werden verschiedene
Backwaren wie das weltbe-
rilhmte Biindner Birabrot so-
wie die Biindner Nusstorte an-
geboten. Je nach Saison sind auch
Biindner Berghonig, Engadiner
Siedwiirste oder Fondue aus Ei-
genproduktion im Angebot.

Jeweils samstags ist auch das
Marktkafi gedffnet. Hier gibt es
Tee, Kaffee, Siissmost und Ku-
chen. Gefiihrt wird das Kafi von
den Kindern der Marktfahrer.
Der Markt ist am Mittwoch von
8 bis 11 Uhr und am Samstag
von 8 bis 12 Uhr geoffnet.
Schauen Sie am Mittwoch oder
Samstag beim Wochenmarkt
vorbei und kaufen Sie die Waren
frisch vom Feld direkt fiir Ihren
Tisch.

Fruhlingszeit - Fitnesszeit

Vereinbaren Sie ein Probetraining

M EITNESS GLUB BREMGARTE!
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